
 
 

 

 

 

 

 

Retiré du panorama viticole depuis 
plusieurs années, ce domaine s’est 
présenté comme une évidence pour 
mener à bien mon projet d’installation 
viticole, entouré de ma compagne et de 
mes enfants, arrivés en cours de route. 
Les anciens propriétaires m’ont fait 
confiance en me cédant ce bien familial 
en 2020 afin de lui redonner éclat et 
noblesse. Mon projet s’inscrit ainsi dans 
une perspective de renaissance du 
domaine, en préservant son identité 
familiale tout en s’appropriant les lieux 
et l’histoire à écrire dorénavant. 

 

CLOS GASSIOT 

 
Patrimoine du vignoble jurançonnais, le 
Clos Gassiot fait partie des plus anciens 
domaines de l’AOC Jurançon. Situé sur la 
partie la plus occidentale de cette 
appellation et ancré sur les derniers 
éboulements du poudingue de Jurançon, 
notre vignoble est en cours de 
replantation.  

 
 

 

 

 

 

Clos Gassiot 
5 rue du centre 

64360 ABOS 
www.closgassiot.fr 

 

CLOS GASSIOT 
 
NOM ……………………………………  

  
Prénom…………………………………... 

  
Adresse………………………………… 

 
………………………………………… 

 
E-Mail ………………………………….. 

  
Tél………………………………………. 
 



« Autre Chose » 
Millésime 2023. 
Vin de France 
Demi-sec.  
Assemblage de Petit  
et Gros Manseng  
(80 % / 20 %). 
 
Prix de vente : 15 € 
 
 
 
 
 

 
 

  
 

 
 

 

 
 

 

 

Références 
Vin de France  

Prix  Qté  Total  

« Autre Chose »  2023    
75 cl                    Demi-sec 

 15.00 €  ….      ….  

« Doux-Doux » 2023         
75 cl                    
Moelleux  
Cuvée limitée à 250 unités 

15.00 € A venir en juin 

« Les étincelles de 
Gassiot » 2023         
75 cl               Effervescent 
Méthode Traditionnelle 

15.00 € A venir en 
décembre  

La production actuelle est réalisée à partir d’une 
parcelle ancienne, en hautain traditionnel avec un 
piquet par pied. Cette vieille vigne a été plantée en 
grande partie entre 1962 et 1972, exposée Est – 
Ouest sur le versant d’une crête dégagée offrant 
une vue panoramique sur les Pyrénées. 
 
Ce vin blanc est subtilement sucré pour 
accompagner sa vivacité naturelle et mettre en 
valeur son équilibre sur le fruit et la fraîcheur. 
 
A savourer à l’apéritif, sur des viandes blanches, 
des fromages de brebis ou chèvres…mais aussi en 
dessert sur des tartes aux fruits par exemple ! 

Vente directe au Clos 
 

06.82.16.88.81 
 

www.closgassiot.fr 
 

Dégustation et visite du domaine 
sur rendez-vous 

 
contact@closgassiot.fr 

 

 
 

Veuillez accompagner votre 
commande du règlement à l’ordre 

du Clos Gassiot en cas de paiement 
par chèque. 

 
Pour un paiement par virement 

bancaire, vous trouverez ci-dessous 
les coordonnées à renseigner : 

 
IBAN : FR76 1451 8292 6701 6113 4824 093 

BIC / SWIFT : FTNOFRP1XXX 
RIB : 14518 29267 01611348240 93 

  


